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CHRI1S CamPBECLL
Juria WemnbpL
Fasian ReicH
NikLas ReicHeLt

Lars VogeL
ManueL Hann
Anna Lena KOHL

SARTORY

RESTAURANT

SaRCORY APERICIF SNACKS

Wassermerone - Burrata - Piment p' Esperette
Farinata - KiCHEReRBSE

ARaNCINI - SCamoRrza - Sarran

Parmesan - Werge PoLenta - SCHNITCLAUCH

Brot, HanpweRrk & HerRKunNrt

HausceBackenes Rosmarin-SauerceiG-Brot - Emmer-Crumeets
Weizen - EmmeRr — ALte SCHAFeRel

Ricotta-BasiLikum-Butter

Tomatenrrarine - TRausen-CHUCNEY



Wernreise SommeLIer SeLection
WY
2y

2022 RIeSLING ,,.SCHIEFERSTEIL
MaRrkus MOLITOR - MoseL

2023 WelBeR BURGUNDER & CHARDONNAY
Werngut JoHner - Bapen

2024 GRUNER VeLtLiner FepersrieL ,Riedp Turm*

Werncut KnoLL - WacHau

2022 Furmint ,,Gorca Haroze “
VINo GROSS - SLOWCNISCHE STCICRMARK

2023 CHenin Branc « Carte D’OR »
Domaine Baumarp - Coteaux bu Layon

Weinreise 5 GLASCR 85 ¢

VegetariscHes Menu

In SaLzkruste GeBackener FencHeL & Sarran-DasHI
BerGamotte - CHIPOCLE
Grine Tomate - Vin Jaune

GeruLLte MORCHELN & SCHROBENHAUSCNER SPARGEL
ErBSe - BRUNNENKRESSE + SAUCRKLEE

ARCISCHOCKE ,,GRENOBLER ARC*
SaLzzitrone - KarerRnNBLACCER - KaRtOFFEL-Karern SCHaum

SPILZKOHL & LIeBStOCKEL
Parrika - Miso

Frianbises

Das Menu pu CHeF 1st von MIttwOCH BIS SamstaG eRHALCLICH.

159 €



